Navod k pouziti

Horkovzdusna fritéza — cerna

Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam, Ze jste si vybral na$ produkt.

Prectéte si pozorné navod k pouZiti pfed sestavenim, pfipojenim nebo pouzitim produktu,
aby nedoslo k poskozeni vlivem nespravného pouziti vyrobku.

Pokud budete tento produkt pfedavat tfetim stranam, musite predat také tento navod k
obsluze.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

PFi pouzivani elektrickych spotfebicl je vzdy tfeba dodrzovat zakladni opatfeni ke snizeni
rizika pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Odstranite obal a zkontrolujte, zda zafizeni obsahuje v8echny €asti a nejevi zadné znamky
poskozeni, nez jej pouzijete. Obal uschovejte pro skladovani a prepravu.

Tento domaci spotfebi€ neni uréen k pouZiti osobami (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, pokud nejsou pouzity pod dohledem osob, které
byly pou€eny nebo zodpovidaji za bezpe&nost téchto osob.

Je-li zafizeni pouzivano v blizkosti déti a osob jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou omezené, je nutna maximalni opatrnost.



Obaly drzte mimo dosah déti.

Pouzivejte toto zafizeni podle pokynl v navodu k pouziti. Jiné pouziti se nedoporucuje.
Zaroven se nedoporucuje pouziti pfisluSenstvi nebo dill, které nejsou soucasti baleni
mohou zpusobit zranéni, pozar nebo uraz elektrickym proudem.

VAROVANI!

NEDOTYKEJTE SE horkych povrch(i (napt. kose). Dily vzdy drzte za rukojeti nebo pomoci
tepluvzdornych pomdacek.

NEUMISTUJTE zafizeni ke zdi. Ponechejte za a po stranach zafizeni alespori 10 cm
volného mista.

NEPOKLADEJTE na zafizeni z4dné pfedméty.

Béhem smazeni horkym vzduchem se para/horky vzduch uvolfiuje otvorem na zadni ¢asti
fritézy.

Ruce/obli¢ej udrzujte v bezpeéné vzdalenosti od vyvodu vzduchu.

PFi vyjimani misky ze vzduchové fritézy po vafeni budte opatrni, protoZze bude dochazet k
uniku horké pary/vzduchu.

VAROVANI!

NEUMISTUJTE a nezapineite fritézu v blizkosti hoflavych pfedméta, jako jsou zaclony nebo
ubrusy.
NEVKLADEJTE olej do fritézy, protoZe by to mohlo zptsobit poZar.

Nikdy neponofujte napdjeci kabel, zastréku nebo jakoukoli ¢ast zafizeni do vody nebo
jakékoliv jiné kapaliny, aby se zabranilo urazu elektrickym proudem.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida typovému Stitku na zafizeni a ze je zasuvka uzemnéna.
Zafizeni Ize pouzivat pouze na rovném a stabilnim povrchu.

VAROVANI!
NEDOVOLTE, aby napdjeci kabel visel pfes okraj stolu nebo pultu, dotykal se horkych
povrchi nebo byl zauzlovany.

DALSiI BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pfed odpojenim napajeciho kabelu zafizeni vzdy zafizeni vypnéte a ujistéte se, ze
mate suché ruce, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.
PFi vytahovani zastréky ze zasuvky NIKDY netahejte za napdjeci kabel, ale vzdy uchopte
zastrCku do rukou a vytahnéte ji ze sité.
Nepouzivejte zafizeni, pokud je poSkozeny napajeci kabel. Pokud je napajeci kabel
poSkozen musi byt vyménén kvalifikovanou osobou.
Nenechavejte zafizeni b&éhem provozu bez dozoru. VZdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky
pokud pfistroj nepouzivate. Stejné tak pred jeho &isténim nejdfive odpojte produkt ze sité a
poté jej teprve zacnéte Cistit.



SEZNAM DiLU:

1 - fritovaci misa

2 - fritovaci koS

3 - kryt tlagitka

4- tlagitko pro uvolnéni koSe
5 - rukojet’ na fritovaci ko$
6 - pfivod vzduchu

7 - ovladaci prvky a displej
8 - vypinag

9-¢as+

10 - ¢as -

11 - teplota +

12 - teplota -

13 - pfedvolby

14 - vyvody vzduchu

15 - napajeci kabel




UVEDENI DO PROVOZU

Peclivé si preCtéte navod k pouziti a bezpecnostni pokyny.

Pfed prvnim pouzitim odstrante vSechny zbytky obalu. Obaly drzte mimo dosah déti, hrozi
nebezpedi uduseni.

Pfed prvnim pouzitim nebo pokud jste zafizeni nepouzivali delSi dobu, nejdfive umyjte
teplou mydlovou vodou kosik na smazeni a fritovaci misu. Umyté Casti poté oplachnéte
ddkladné Eistou vodou.

Otfete zafizeni vihkym hadfikem nebo houbickou. Nechte vSechny soucasti uplné vysusit.
Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

Nikdy neponofujte fritézu, napajeci kabel nebo zastréku do vody.

NAVOD K POUZITI

Pfed pouzitim fritézu polozte na rovnou, tepelné odolnou pracovni plochu v blizkosti
elektrické zasuvky.

Zasunte zastrCku do zasuvky.

Vyjméte fritovaci misu z fritézy. Vlozte jidlo do fritovaciho koSe a zasuiite fritovaci misu s
vlozenym fritovacim koSem do spodni ¢asti zafizeni.

DULEZITE: Vas$e jidlo se ohfiva ze véech stran sou¢asné&. Do nadoby nenaléveite ole;j,
mohlo by dojit k poZaru.

POZNAMKA: Udrzujte pozadovanou minimalni vzdalenost od horni &asti fritovaciho kose.
PFi vafeni zeleniny v pafe nedavejte do koSe na smazeni vice nez 3 Salky potravin.

Chcete-li fritézu zapnout, stisknéte na dotykovém displeji symbol Zapnuto O

Informace o nastaveni teploty a navrhované teploté vafeni naleznete v
nasledujici tabulce. Stisknéte bud’ symbol ,+“ nebo ,-“ (11 nebo 12) na displeji, dokud

se pozadovana teplota nezobrazi se na displeji.” 3 “ se zobrazi na dotykovém displeji.
Chcete-li nastavit asovac¢ pro pozadovany program, najdete doporu¢enou dobu vareni
v tabulce nize. Stisknéte bud’ symbol ,+“ nebo ,-“ (9 nebo 10) dokud se pozadovany ¢as
nezobrazi na displeji.

Ke spusténi procesu vareni stisknéte tento symbol O . Béhem peceni muzete zménit
nastaveni teploty a Casu.

PFi prvnim pouziti fritézy nebo pokud ma spotfebic nizsi teplotu, pfidejte k dobé vareni dalsi
3 minuty. Zafizeni muzZete pfedehfat, i kdyZ je prazdné.

Jednodu$e nastavte ¢asovac¢ na 3 minuty a stisknéte symbol @ VycCkejte, az uslySite
signal. Poté vloZte jidlo do koSiku a vioZte do fritézy. Fritéza musi byt uzaviena. Teprve
potom se na displeji zobrazi, ze je zafizeni zapnuto a Ze vSe funguje spravné.

Pokud fritézu oteviete a poté ji zapnete, displej se pouze rozsviti a zobrazi se navrhovany
Cas vareni.



Chcete-li pouzit jednu z pfednastavenych moznosti vareni stisknéte tlacitko ‘@ na displeji.
Symbol jidla bude zobrazen na displeji. Existuje sedm symbolu: hranolky, vepfové maso,
moiské plody, peceni, kufe, maso/steak a ryby. Stisknéte tlacitko, dokud se nezobrazi ikona
preferované prednastavené moznosti vareni.

Pokud jste vybrali preferovanou pfednastavenou moznost vareni, mizete zménit

teplotu a &as stisknutim tla¢itka ,+“ nebo ,-“ a nakonec zmacknete symbol G

Jakmile je proces vafeni zahajen, rozsviti se ¢erveny symbol ventilatoru,

€Oz znamena, ze se jidlo vafi.

Bé&hem smazeni/vafeni horkym vzduchem se obCas rozsviti a zhasne €ervené svétlo.
To znamena, ze topny Clanek se zapina a vypina za ucelem udrzeni nastavené teploty.

Jakmile vareni skonci, uslysite zvukovy signal.

Pokud chcete pfistroj béhem peceni vypnout, stisknéte tladitko O . Ventilator se prestane
otacet, ale neuslysSite Zadny zvukovy signal. Zafizeni se automaticky otevie a poté znovu
zavie. Pak ho muzete znovu podle potfeby zapnout a vybrat jiny program.

Prebytecny olej z jidla se shromazduje na dné panve.

Nékteré pokrmy je tfeba v prlibéhu vareni promichat nebo otocit.

Za timto ucelem vyjméte fritovaci misku z fritézy a protfepejte/promichejte/otolte
pfipravovany pokrm.

Davejte pozor, abyste pfi pfidrzovani panve nezmackli uvolfiovaci tla€itko, kdyz s ni
manipulujete (napf. pfi protfepavani hranolk( atd).

Pokud chcete kos$ jen protfepat, polozte koS na smazeni na Zaruvzdorny povrch, posurite
ochranny kryt dopfedu, stisknéte uvolfiovaci tlaCitko a koSem zatfeste.

POZNAMKA: Pokud jste b&hem vareni vyjmuli ko$, abyste pokrm mohli otogit nebo
..l/r "
protfepat, musite stisknout tlaCitko * 4

, jakmile vlozite ko$ na smazeni zpét do fritézy.

Tip: Kdyz smazite jidlo, které musi byt béhem vareni protfepano nebo oto¢eno

(napf. hranolky), muzete ¢asovac nastavit na polovinu doby vareni.

Kdyz uslySite signal, pokrm protfepejte/otocte. Potom musite asovac resetovat, abyste
pfipravovany pokrm dovafili.

Kdyz zazni ¢asovac, vyjméte fritovaci misku ze zafizeni a postavte ji na zaruvzdorny povrch.
Zkontrolujte, zda je jidlo hotové. Pokud neni, vratte fritovaci misku zpét do fritézy a nastavte
Casovac na potfebny &as.

Jakmile je jidlo hotové, vyjméte panev a postavte ji na tepelné odolny povrch.

Pred jidlem posurite kryt dopfedu a stisknéte uvolfiovaci tlacitko, nez budete jidlo servirovat
z koSe na talit. NENAKLANEJTE ko$ pfed vyjmutim z fritézy, mdZe vytéct pfebyteény tuk z
fritovaci nadoby na jidlo.

Tip: Pouzijte kleSté na jemné jidlo nebo vétsSi kousky. Fritézu Ize ihned po dokonCeni pokrmu
Znovu pouzit.



PRUVODCE - PRIPRAVA JIiDLA

Min. — max.
(hmotnost - Délka Teplota | Protrepat/ Dodate¢né
Smazené jidlo gram) fritovani °C otocit informace
Brambory a hranolky
mrazené hranolky -
slabé 300 9-16 200 protfepat
mrazené hranolky -
slabé 300-700 11-20 200 protfepat
pridat 1/2
polévkoveé IZice
domaci hranolky 8x8 300 12-20 180 protfepat [rostlinného oleje
pridat 1/2
domaci bramborové polévkové Izice
kousky 300 14- 180 protfepat [rostlinného oleje
pridat 1/2
domaci bramborové polévkoveé Izice
kostky 300 12-18 180 protfepat [rostlinného oleje
domaci rosti, pfidat
polévkovou IZici
rostlinného oleje 250 15- 180 otodit
Maso a drubez
steak 100 - 500 8-12 180 otocit
veprova kotleta 100- 10-14 180 otocit
hamburger 100- 7-14 180 otocit
parek v tésté 100- 13-15 200
krati stehno 100- 18- 180
kufeci prso 100- 10-15 180
Snack
jarni zavitky 100- 8-10 180 otocit
mrazené kufeci nugetky 100-500 6-10 200 protfepat
plnéna zelenina 100- 9-11 160
Peéeni
kolac 300 20-25 160
pouzit pecici formu
muffiny 300 15- 200




TIPY:
Mensi porce obvykle vyZaduji o néco kratSi dobu vareni nez vétsi. Velké porce vyzaduji o
néco delSi dobu vafeni nez mensi.

»1repani‘ mensich potravin uprostfed procesu vareni zajisti, Ze vdechny kousky budou
smazené rovnomeérne.

KdyZ do Cerstvych brambor pfidate trochu rostlinného oleje, budou kiupavéjsi. Pokud chcete
pfidat trochu oleje, udélejte to PRED smazenim. Vlozte jidlo do misky, ptidejte olej, pokrm
promichejte a vloZte do koSe. Smazte brambory/hranolky ihned do nékolika minut po pfidani
oleje.

P¥i pfipravé pfisad s vysokym obsahem tuku, jako jsou klobasy, budte opatrni, jsou obvykle
mastné. Tyto druhy potravin mohou produkovat znaéné mnozstvi koufe zejména pfi smazeni
pfi vysokych teplotach. To nevede k Zadnému poskozeni fritézy a nema vliv na koneény
vysledek vareni.

Pokrmy, které Ize péct v troubé, I1ze péct také ve fritéze. K peceni pouZzijte pekal nebo pekac
v koSiku.

Pomoci fritézy muzete také ohrat jidlo: jednoduSe nastavte teplotu na 150 °C po dobu az 10
minut.

K rozmrazovani jidla nepouZzivejte nastaveni dohfevu, protoze pokrm se nemusi upiné
rozmrazit.

CISTENI A PECE
Pred cisténim fritézu vypnéte, odpojte ze zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.

Poznamka: Vyjméte fritovaci misku, aby se spotfebi€ rychle vychladl. Ujistéte se, Ze misa je
umisténa na zaruvzdorném povrchu.

PFed prvnim pouzitim zafizeni nebo po del8i dobé nepouzivani prosim umyjte kosik na
smazeni a fritovaci misu teplou mydlovou vodou. Dikladné oplachnéte umyté &asti Cistou
vodou.

Otfete zakladnu zafizeni vihkym hadfikem nebo houbi¢kou. Nechte vSechny asti

uplné vysusit.

Poznamka: Fritovaci misa a ko$ jsou vhodné do mycky. Nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky ani draténky.

Nikdy neponofujte fritézu, napajeci kabel nebo zastr¢ku do vody.



USKLADNENI

Zafizeni skladujte v krabici nebo na Cistém a suchém misté. Neuskladriujte ho nikdy, pokud
je teplé nebo vihké. Nikdy neomotavejte kabel pevné kolem zafizeni, nybrz jej volné

smotejte.

ODSTRANOVANI ZAVAD (tabulka)

Problém

Pri€ina

Reseni

Zafizeni nefunguje

Zafizeni neni pfipojeno.

Zasunite zastrCku do zasuvky.

Casovaé neni nastaven.

Nastavte ¢asovac.

Potraviny nejsou
upIné usmazené.

P¥ilis mnoho potravin ve
fritovacim kosi.

Odstrante pfebyteCny pokrm.

Teplota je pfili§ nizka.

Nastavte teplotu.

Doba smazeni je pfilis kratka.

Smazte a prabézné kontrolujte
stav pokrmu.

Potraviny jsou
nerovnomérné
usmazené.

Potraviny musi byt promichany.

Protfepejte potraviny béhem
pfipravy pokrmu.

Jidlo je mastné nebo
prevarené.

Potraviny nejsou vhodné do
zarizeni.

Pouzijte lepSi hotové vyrobky
nebo pfidejte trochu oleje k
jidlu.

Fritovaci koS se neda
uzavfit do fritézy.

Potravin je vice nez je
doporucena davka v privodci.

Odstranite prebytecné jidlo.

Fritovaci ko$ neni spravné
vlozen do fritézy.

Posurite fritovaci koS smérem
dolll az uslysite zacvaknuti.

Z fritézy uniké bily
kouf.

Jidlo je moc tucné.

Z oleje vznika bila para a

pfistroj se zahfiva vice nez je
obvyklé. PFistroj ani vysledek
vareni nejsou timto ovlivnény.

Ve fritéze se nachazeji mastné
zbytky z posledniho vareni.

Vycistéte fritézu.

Cerstvé hranolky jsou
nepravidelné
osmazené.

Hranolky jste neumyly spravné,
nez jste je zaCaly smazit.

Omyjte a proplachnéte
dikladné hranolky a odstrarite
zbytky Skrobu.

Cerstvé hranolky
nejsou kfupavé.

KFfupavost hranolku je zavisla na
mnozstvi oleje a vody v
hranolkach.

Ujistéte se, ze jste hranolky
spravné osusili, nez k nim
pridate olej. Pokrajejte brambory
na mensi kousky, nez k nim
pridate olej.




Informace k elektrospotiebi¢lim a elektronickym spotiebi¢iim

Nasledujici informace jsou zaméfeny na soukromé domacnosti, které maji elektrické nebo
pouzivaji elektronicka zafizeni. Vezméte prosim na védomi tyto dulezité informace v zajmu
ekologicke likvidace starych zafizeni a vasi vlastni bezpecnosti.

1. Informace o likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni a vyznam tohoto
symbolu podle dodatku 3 k ElektroG:

Maijitelé starych zafizeni je likviduji oddélené od netfidéného komunalniho odpadu.
Elektricka a elektronicka zafizeni, proto nesmi byt klasifikovana jako netfidény komunalni
odpad, nesmi byt timto zplisobem zlikvidovana a zejména nepatfi do domaciho odpadu.
Jedna se o zafizeni, ktera se sbiraji oddélené a likviduji prostfednictvim mistnich systému
sbéru a vraceni.

Maijitelé starych zafizeni maji také povinnost staré baterie a akumulatory, které nepochazeji
z jejich starého zafizeni ani nejsou jeho soucasti, sbirat a tfidit oddélené a timto zpisobem i
predat do sbérného mista.

To neplati pro stara zafizeni podle § 14 odst. 5 véty 2 a 3 ElektroG v ramci

Rozhodnuti organu pro odstrafiovani odpad(i za uc¢elem pfipravy na opétovné pouziti od
ostatnich starych zafizeni je oddéleno, aby bylo mozné jej znovu pouzit - recyklovat.

Pomoci symbolu v dodatku 3 k ElektroG mohou vlastnici identifikovat stara zafizeni, ktera
byla oddélena od netfidéného komunalniho odpadu.

Symbol pro samostatné tfidéni elektrického a elektronického zafizeni pfedstavuje
preskrtnuty odpadkovy ko$ na kole€kach a je zobrazen nasledovné:

2. Poznamky k moznostem vraceni starych pouzitych zarizeni:

Maijitelé starych zafizeni je mohou podle vefejného prava odevzdat do zavedenych instituci
pro nakladani s odpady a vyuzit dostupné moznosti pro vraceni nebo vyzvednuti pouZzitého
zbozi, aby byla zajisténa likvidace starych zafizeni.

V pfipadé potieby je zde také mozZnost odevzdani elektrického a elektronického zafizeni
pro opétovné pouziti zafizeni. Pro vice informaci kontaktujte pfislusné sbérné nebo vratné
misto.

3. Poznamka k ochrané udaju

Néktera ze starych zafizeni, ktera maji byt zlikvidovana, obsahuji citlivé osobni udaje (napf.
PC nebo smartphon atd.), které se nesméji dostat do rukou tfetich stran.

Vyslovné upozoriiujeme, ze koncovi uzivatelé starych zafizeni jsou zodpovédni za vymazani
osobnich udaju ze starych zafizeni, kterd maji byt zlikvidovana.

TECHNICKE UDAJE:
Napéti: 220 — 240 V
Frekvence: 50/60 Hz
Vykon: 1700 W
Kapacita: 5,5 |






