Navod k pouziti — D34843

Smoker Grill udirna BBQ XXXL 70 kg Barbecue
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Prectéte si peclivé vSsechny bezpecnostni pokyny a navod k montazi, predtim nez zacnete s montazi
a pouzitim grilu.

- Gril by mél byt postaven na tvrdém, rovném, stabilni a nehoflavém podkladé, ktery je vhodny
pro celkovou hmotnost grilu. V Zadném pripadé nepouzZivejte hoflavy podklad jako je napf.
drevény.

- Gril zasadné NIKDY nepouZzivejte bez nadoby na dfevéné uhli. Nddobu na dievéné uhli
zasadné neodstranujte, pokud je naplnéna horkym uhlim.

- Dbejte pfi umisténi grilu na to, aby byl umistén minimalné s 3 metrovym odstupem od
hoticich materialt (kefe, stromy, ploty, budovy atd.). Neumistujte gril NIKDY do uzavieného
prostoru.

- GRIL JE VYHOTOVEN POUZE PRO POUZITI VE VENKOVNICH PROSTORECH! Gril nepoufivejte
ve vnitinich nebo uzavienych prostorech.

- POUZE PRO DOMACI POUZITI. Gril pouzivejte pouze pro dané tcely.

- Doporucujeme pouziti pevnych podpalovadi k zabranéni pfipadného nebezpedi pfi pouziti
lehce horlavych tekutin. Pokud se presto rozhodnete pro pouZiti tekutych podpalovacd,
potom pouzijte pouze podpalovace, které jsou vhodné pro dievéné uhli. Nejdrive si peclivé
proctéte bezpecnostni pokyny vyrobce, pfedtim nez zacnete tekuty podpalovac pouzivat.
Tekuté podpalovace uchovavejte v bezpecné vzdalenosti od grilu.

- Pokud piresto budete k podpalovani pouzivat tekuté podpalovace, nechejte oteviené viko i
dveie dokud se nevytvofri vrstva popela (asi 20 minut). Tim umozZnite tekutému
podpalovaci vyhoret. Pokud tak neucinite, miZe dojit ke shluku koufe v grilu a nasledné
k vySlehnuti ostrého plamene nebo dokonce k explozi, jakmile oteviete viko grilu.

- Doporucujeme pouzivat zasadné pevné podpalovace, pokud chcete v druhé zapalovaci
komote rozdélat ohen a jiz mate rozdélany ohen v prvni zapalovaci komofte. Tim zabranite
vzniku a vySlehnuti ostrého plamene mezi prvni a druhou zapalovaci komorou. Pokud nemate
k dispozici kostku pevného podpalovace, musite obé zapalovaci komory zapalit najednou.

- Nepoutzivejte nikdy podpalovace, které jsou jiz napustény podpalovaci tekutinou. PouZivejte
jen kvalitni dfevéné uhli nebo smés difevéného uhli a dfeva.

- NIKDY nepouZivejte plynné podpalovace (Gasolin), kerosin nebo alkohol jako podpalovac.
Poutziti takovych nebo podobnych produktd mulze vést k explozi a mit za nasledek tézka
poranéni a popaleniny.

- NIKDY nezalévejte jiz hotké uhli tekutym podpalovacem, protozZe tim dojde k vyslehnuti
ostrého plamene a mizZe mit za nasledek tézka poranéni a popaleniny.

- NIKDY nenechavejte gril bez dozoru, jak je uvedeno v navodu.

- Postavte gril tak, aby se s nim nedostali do kontaktu déti a domaci zvifata! Zajistéte trvaly
dozor nad grilem, pokud je pouZzivan.

- Pokud do grilu pfikladate uhli nebo drevo, Cifte tak pod zvySenou opatrnosti a dle ndvodu
v odstavci ,, dfevéné uhli/dfevo pfiloZzeni béhem grilovani.

- Neuschovavejte nebo nepouZivejte gril NIKDY v blizkosti plynu, plynovych vypard nebo pfi
zapachu plynu nebo jinych hoflavych latek.

- Pod grilem neuchovavejte Zadné podpalovace nebo jiné hoflavé tekutiny nebo materialy.



- Nikdy nemanipulujte s rostem na dievéné uhli, pokud jste zrovna uhasili ohen vodou,
protoZe dojde k nahlému vzniku vodni pary, ktera mize vést k poranéni, popaleni a opareni.

- Gril je vidy pfi pouziti horky!

- Kzabranéni popalenin:

- nikdy neprestavujte horky gril

- vénujte pozornost stabilnimu postaveni grilu, aby se ndhle nedal sdm do pohybu

- pouzivejte ochranné rukavice nebo rukavice na vareni

- NEDOTYKEITE se horkych ploch grilu

- NENOSTE volné obleceni a dbejte na to, aby Vase vlasy nemély kontakt s grilem

POZOR:

- Zkontrolujte stav tuku v nddobé na tuk a vyprazdnéte ji nebo vymérnite, pokud je plna.
Radime zvySenou opatrnost, pokud jsou udirna, plechovy kanystr a jeho obsah horké.

- Béhem grilovani muze tuk z masa kapat na drevéné uhli a zpUsobit velké plameny. V tomto
pfipadé, uzavrete viko k uhaseni ohné. NepouZivejte vodu k uhaseni plament zpUlsobenych
tukem.

- Dbejte na to, Ze plameny mlzZou vzplat, pokud dojde ke kontaktu ohné s ¢erstvym vzduchem.
Pti otevieni vika musite dbat na to, aby byly ruce, oblicej a télo v dostatecném odstupu
k horkym pardm a vzplanutému plameni.

- Predni odkladaci plochu nezatézZujte vice jak 6,8 kg. Neopirejte se o predni odkladaci plochu.

- Teplota nesmi prekrocit 200°C (resp. 400°F). Dbejte na to, aby se Zadny kousek dfevéného
uhli/dfeva nedotykal stran grilu. V opa¢ném pripadé dojde ke snizeni zivotnosti kovu a
povrchu grilu.

- Pfimontdzi a pouziti grilu dbejte na to, aby nedoslo k pofezani o ostré hrany nebo kovové
¢asti grilu. Pozor, pokud sahate pod gril. Pokud otevrete viko, dbejte na to, aby bylo zcela
oteviené. V opacném pripadé muze dojit k uzavreni vika, coZ opét mlze vést k poranéni.

- Uzavrete viko, dvere a komin k uhaseni plamend.

- Nikdy nenechavejte uhli a popel na grilu bez dozoru. Pokud chcete nechat gril bez dozoru,
musite nejdfive z grilu odstranit uhli a popel. Dbejte na ochranu sebe i Vaseho majetku. Uhli
a popel umistéte do nehorlavé kovové nadoby a dostatecné zalijte vodou. Uhli s vodou
uchovejte 24 hodin v kovové nadobé, nez vse zlikvidujete.

- Uhasené uhli a popel pfechodné uskladnéte v bezpecné vzdalenosti od budov a jinych
hoflavych materiald.

- Posttikejte plochu grilu, plochu pod grilem a v okoli grilu vodou ze zahradni hadice k uhaseni
veskerych zbytk( Zhavého, které by se zde mohlo nachazet.

- Po pouziti gril fadné vycistéte a vnitini strany grilu natrete rostlinnym olejem k zabranéni
pfipadného zreznuti. Gril zakryjte pro vétsi ochranu pred rzi. P¥i pfenosu grilu dbejte na to,
aby nedoslo ke zbyte¢nému natrzeni svalQi nebo ke zplsobeni bolesti zad.

- Doporucujeme umistit v blizkosti grilu hasici pristroj. Informujte se u mistnich uradid o
predepsané velikosti hasiciho pfistroje.

- Gril uskladnéte mimo dosah déti na suchém misté po dobu, kdy jej nebudete pouzivat.

BUDTE ROZUMNI A OPATRNI PRI POUZi{VANI GRILU. PECLIVE SI USCHOVEJTE TENTO NAVOD.



P¥iprava pred pouZitim a navod k podpaleni grilu

Pfed prvnim pouZitim, predtim nez gril poprvé pouzijete, doporucujeme podrobné prostudovat
nasledujici navod.

Dualezité:

K ochrané grilu pred nadmérnym zreznutim, vénujte zvySenou pozornost dobré pripravé a zakryti
grilu, pokud jej zrovna nepouzivate.

Krok 1

VloZte nddobu na tuk do drzdku. Je nutné mit vZdy umisténou nadobu na tuk pod odtokem tuku.

Krok 2
Postupujte presné podle ndvodu, jak rozdélat ohen

POZOR: Nikdy nepouzivejte drevéné uhli, které je oSetfené tekutym podpalovacem. PouZivejte pouze
kvalitni dfevéné uhli nebo smés dievéného uhli se dfevem.

Pokud pouzivate podpalovac, dodrzujte ndvod k pouziti a bezpecnostni predpisy vyrobce. Zaénéte se
3,5 az 4,5 kg dfevéného uhli. Toto mnozstvi musi vystacit na grilovani, pokud je pfiprava grilu
ukoncena. Pokud by bylo dievéné uhli moc horké, posurite jej vzdy do stfedu rostu na drevéné uhli.

Poznamka: Postarejte se o to, aby se horké uhli nebo dfevo nedotykalo vnitinich stran grilu, tim
prodlouzite Zivotnost Vaseho grilu.

PRI POUZITi PODPALOVACE KRBU POSTUPUJTE PODLE KROKU 6.

Zacnéte se 3,5 az 4,5 kg dfevéného uhli. Toto mnoZstvi musi vystacit na grilovani, pokud je pfiprava
grilu ukoncena. Oteviete vzduchovou klapku spalovaci komory 2,5 az 5 cm a regulaéni klapku napdl.
Pokud by bylo difevéné uhli moc horké, posunte jej vidy do stfedu rostu na drevéné uhli.

POZOR: Ujistéte se, Ze se zhavé uhli nenachazi pfimo u vzduchové klapky spalovaci komory, jinak by
mohlo vypadnout.

Krok 5

Otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory 2,5 az 5 cm a regulacni klapku napl. Viko by mélo byt
otevrené, z bezpecného odstupu zapalené drevéné uhli a nechat jej tak dlouho hofet az se vytvofi
svétla vrstva popela (po cca 20 minutach). Tekuty podpalovac musi byt zcela spalen pfedtim, nez
dojde k uzavieni vika.



POZOR: tekuty podpalovac musi byt zcela spalen, nez dojde k uzavieni vika (po cca 20 minutach).
Pokud nebude toto dodrzeno, mizZe dojit ke shluku koure v grilu, coz mlze vést k vyslehnuti plamene
nebo dokonce k explozi, jakmile se viko znovu otevre.

Krok 6

Pokud drfevéné uhli silné hofi, uzavrete viko a dvere. Ujistéte se, Ze byla dosazena teplota 120°C
(250°F) na teploméru. Tuto teplotu udrzujte 2 hodiny.

Krok 7

Zvyste teplotu na priblizné 200°C (cca 400°F). K tomu otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory a
regulacni klapku komina a pfilozte vice dfevéného uhli nebo dreva (viz ndvod — odstavec , dfevéné
uhli/dfevo pfiloZit béhem grilovani“). Tuto teplotu udrZujte jednu hodinu a poté nechte celou
grilovaci jednotku nakonec vychladnout.

Poznamka: Teplota v pripravné komore nesmi prekrocit teplotu 200°C (400°F). Je dllezité, aby vnéjsi
strany udirny nebyly poskozené pfi pripravé nebo poskrabané.

Dulezité: K ochrané pred vznikem rzi u Vasi udirny je dalezité gril pravidelné udrzovat a pfikryvat.

NAVOD K POUZITi

POSTAVTE GRIL VE VENKOVNIM PROSTORU NA TVRDY, NEHORLAVY PODKLAD, MIMO DOSAH
STRECHY NEBO V BLiZKOSTI JINYCH HORLAVYCH MATERIALU. V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE
HORLAVY NAPR. DREVENY PODKLAD. GRIL NEUMISTUJTE V BLIZKOSTI OTEVRENYCH OKEN NEBO
DVERI, ABY NEDOSLO K VNIKNUTi KOURE DO DOMU. PRI VETRU UMISTETE GRIL VE VENKOVNICH
PROSTORACH CHRANENYCH PRED VETREM.

PROCTETE SI VESKERE BEZPECNOSTN{ POKYNY A NAVODY PECLIVE PREDTIM NEZ ZACNETE GRIL
POUZIVAT.

Uzeni:
Krok 1

VloZte rost na drevéné uhli do spalovaci komory. Vlozte grilovaci plochy do vafici (dusici) komory a
postupujte peclivé podle navodu k rozdélani ohné. MizZete pouzit dfevéné uhli a (nebo) dievo
k naplnéni grilu (odpovidajic ndvodu v odstavci ,, dfevéné uhli/dfevo béhem grilovani doplnit®).

POZOR: Nikdy nepouzivejte dfevéné uhli oSetfené tekutym podpalovadem. PouZijte pouze kvalitni
dievéné uhli nebo smés dfevéného uhli a dreva.

Pokud pouZijete podpalovac, dodrzujte navod k poutziti a bezpecnostni predpisy vyrobce. Opatrné
vlozte 2 az 2,5 kg horkého drevéného uhli na rost na dievéné uhli.

POZOR: Ujistéte se, Ze se nenachazi horké uhli pfimo u vzduchové klapky spalovaci komory, které by
mohlo vypadnout ven.



Poznamka: Ujistéte se, Ze se horké uhli nedotyka vnitfnich stran grilu, aby nebyla zkracena Zivotnost
Vaseho grilu.

PRI POUZITi PODPALOVACE KRBU POSTUPUJTE PODLE KROKU 5.

Pokud budete pouzivat tekuty podpalovac, pak POUZE podpalovac¢ vhodny pro difevéné uhli.
Nepouzivejte plyn, kerosin, alkohol nebo jiny hoflavy material k podpaleni dfevéného uhli. Dodrzujte
navod k pouZziti a bezpecnostni pfedpisy vyrobce tohoto produktu.

Krok 2

Vlozte nadobu na tuk do drzaku. Je nutné mit vzdy umisténou nddobu na tuk pod odtokem tuku.

Krok 3

Promocte drevéné uhli tekutym podpalovace. Viko nechte oteviené, potom pockejte 2 az 3 minuty,
aby se difevéné uhli dobtfe promocilo tekutym podpalovacem. Tekuty podpalovac uschovejte
v bezpecné vzdalenosti od grilu.

Krok 4

Otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory 2,5 az 5 cm a regulacni klapku nap(l. Viko by mélo byt
otevrené, z bezpecného odstupu zapalené dfevéné uhli a nechat jej tak dlouho hofet az se vytvofi
svétla vrstva popela (po cca 20 minutach). Tekuty podpalova¢ musi byt zcela spalen predtim, nez
dojde k uzavreni vika.

POZOR: Pokud toto nebude dodrZzeno, muze dojit ke shromazdéni koure v grilu, coz mlize vést
k vySlehnuti plamene nebo dokonce k explozi, jakmile dojde k otevieni vika.

Krok 5

Jakmile uhli dobfe hofi, pfilozte opatrné drevéné uhli grilovacimi klestémi (viz odstavec ,,priloZit
drevéné uhli/dfevo béhem grilovani“) v tomto navodu.

Krok 6
Vlozte grilovaci plochy na grilovaci drzaky.

POZOR: Noste vzdy ochranné obleceni nebo ochranné rukavice.



Krok 7
VloZte grilované potraviny na grilovaci plochy a uzavrete poklop.
Krok 8

IdeaIni udici teplota se pohybuje mezi 80°C (175 °F) a 120 °C (250°F). U vétsich kouskl masa pocitejte
priblizné s jednou hodinou uzeni na 0,5 kg masa (libra). VZdy pouZivejte teplomér na maso, aby jste
se mohli presvédcit, Ze je maso propecené, predtim nezZ jej sundate z grilu.

Krok 9

Nechte gril zcela vychladnout a postupujte podle ndvodu v odstavci , bezpecnost po pouZiti“ a
,udrzba a uvedeni do plavodniho stavu”.

Pokyny k uzeni

Béhem uzeni neotevirejte viko. V opacném pripadé dojde k Uniku tepla a koure, ¢imz se prodlouzi
proces uzeni potravin.

Cim blize se nachazeji uzené potraviny k udici komote, tim rychleji budou propecené a hnédé. Proto
bé&hem uzeni potraviny otacejte a pfemistujte. Pokud by byly potraviny nadmérné hnédé a vyuzené,
zabalte je do hlinikové folie po prvni hodiné uzeni. Tim se budou potraviny nadale propékat (dusit)
bez toho, aby dédle hnédly nebo byly jesté vice aromatické.

Pokud grilujete rybu nebo jiné zvlasté libové maso, pouZijte tzv. uzeni vodou, aby zlstaly potraviny co
nejvice stavnaté a nebyly vysusené. K tomu pouZijte panev s plochym dnem, ktera se vejde mezi rost
na dfevéné uhli a spodni grilovaci plochu. Panev napliite do % vodou nebo marinadou.

POZOR: Vidy pouZzivejte ochranné rukavice nebo rukavice na vareni. Tekutiny v panvi mohou byt
velice horké a mizZe dojit k popaleninam. Tekutinu nechte vZdy nejdfive vychladnout, nez ji
odstranite. Dbejte na to, aby se tekutina z panve Uplné nevypafila.

Grilovani v grilovaci komore
Krok 1

Vyjméte grilovaci plochy z dovatovaci komory a odloZte stranou.

Krok 2

VloZte nadoby na tuk do drzakd. Je nutné, aby byla vidy umisténa jedna nadoba pod odtokem tuku.



Krok 3

Vsechny plochy grilu v¢. grilovaci plochy natfete rostlinnym olejem nebo nastfikejte olejovym
sprejem.

Krok 4

Postupujte podle nasledujiciho navodu, jak rozdélat ohen. MzZete pouzit dfevéné uhli nebo dfevo
k naplnéni grilu (odpovidajicim zplsobem viz odstavec , pfiloZit dfevéné uhli/dfevo béhem
grilovani).

POZOR: nepouzivejte nikdy difevéné uhli, které bylo oSetfené tekutym podpalovacem. Pouzivejte
pouze kvalitni dfevéné uhli nebo smés dfevéného uhli a dieva.

Pokud budete pouzivat podpalovac, dodrzujte ndvod k obsluze a bezpecnostni predpisy vyrobce.
Zacnéte se 3,5 az 4,5 kg difevéného uhli. Jakmile bude dievéné uhli velmi horké, posunte jej do stfedu
rostu na drevéné uhli.

Poznamka: Ujistéte se, ze se horké uhli nebo dfevo nedotyka vnitfnich stran grilu, aby byla
zachovana Zivotnost Vaseho grilu.

PRI POUZITi PODPALOVACE KRBU POSTUPUJTE PODLE KROKU 7.

Pokud budete pouZivat tekuty podpalovac, pak POUZE podpalovac vhodny pro difevéné uhli.
Nepouzivejte plyn, kerosin, alkohol nebo jiny hoflavy material k podpaleni dfevéného uhli. Dodrzujte
navod k poufZiti a bezpecnostni predpisy vyrobce tohoto produktu. Zacnéte se 3,5 az 4,5 kg
dievéného uhli, které umistite do stfedu roStu na dfevéné uhli.

Krok 5

Promocte dievéné uhli tekutym podpalovace. Viko nechte oteviené, potom pockejte 2 az 3 minuty,
aby se dfevéné uhli dobfe promocilo tekutym podpalovacem. Tekuty podpalovac uschovejte
v bezpecné vzdalenosti od grilu.

Krok 6

Otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory 2,5 az 5 cm a regulacni klapku napl. Viko by mélo byt
otevrené, z bezpecného odstupu zapalené drevéné uhli a nechat jej tak dlouho hofet az se vytvofi
svétla vrstva popela (po cca 20 minutach). Tekuty podpalovac musi byt zcela spalen pfedtim, nez
dojde k uzavieni vika.

POZOR: Tekuty podpalova¢ musi byt zcela spalen pfedtim, nez dojde k uzavieni vika (po cca 20
minutach). Pokud toto nebude dodrZeno, mlize dojit ke shromazdéni koure v grilu, coz mlze vést
k vyslehnuti plamene nebo dokonce k explozi, jakmile dojde k otevieni vika.



Krok 7

Noste vzdy ochranné rukavice nebo rukavice na vareni a vlozte grilovaci plochy na drzaky do
dovarovaci komory.

POZOR: Noste vzdy ochranné rukavice nebo rukavice na vareni.

Krok 8

VloZte potraviny ke grilovani na grilovaci plochy a uzavrete grilovaci viko. Pouzivejte vzdy teplomér na
maso, aby jste se mohli kdykoliv presvédcit, zda je maso provarené, nez jej vyjmete z grilu.

Krok 9

Nechte gril Uplné vychladnout a postupujte ddle podle navodu v odstavci , bezpecnost po poufziti ,a
,udrzba u uvedeni do plvodniho stavu”.

Regulace teploty

Ke zvyseni teploty a pfivodu vzduchu otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory a regulacni
klapku kominu dokofan. Pokud by zvySeny pfivod vzduchu nevedl ke zvyseni teploty, musite pfiloZit
vice dfevéného uhli/dfeva. Postupujte podle navodu v odstavci ,pfilozeni dfeva/dfevéné uhli béhem
grilovani“.

K udrzeni teploty, musi byt béhem dovarovaciho procesu pridano jesté vice drevéného uhli/dreva.

Poznamka: Suché drevo vytvafi vice horka jak difevéné uhli. Pokud tedy pridate vice dieva

z dfevéného uhli, zvysite teplotu. Tvrdé drevo jako je buk, dub, bfiza a dfevo z riznych ovocnych a
orechovych stromu jsou diky jejich vyhfevnosti vynikajicim topnym materidlem. Nikdy nepouzivejte
drevo bohaté na smiulu jako je borovice, protoZe tento druh dfeva zanecha nepfijemnou pachut na
grilovanych potravinach.

PriloZeni dfevéného uhli/dfeva béhem grilovani

PfiloZeni dfeva nebo dievéného uhli je nutné k udrzeni grilovaci teploty nebo k jejimu zvyseni.

PfiloZeni dfevéného uhli/dfeva do spalovaci komory
Krok 1

Z bezpecné vzdalenosti opatrné otevrete viko spalovaci komory. Pozor na ostré plameny, které
mohou vyslehnout pfi kontaktu ohné s ¢erstvym vzduchem.



Krok 2

PouZivejte ochranné rukavice nebo rukavice na vareni, drzte se v bezpecné vzdalenosti od ohné a
grilovacimi klestémi smette popel z horkého uhli. K pfiloZeni dfevéného uhli/dfeva poutZijte grilovaci
klesté. Davejte pozor, aby nedoslo k rozvifeni popela nebo jisker. Pokud je to zapottebi, pouZijte
pevny podpalovac k podpéleni nového drevéného uhli / dfeva.

POZOR: NIKDY nelijte tekuty podpalovaé na horké uhli, nebot to muze vést k vyslehnuti ostrého
plamene a tézkym popaleninam.

Krok 3

Pokud dfevéné uhli opét silné hoti, uzavrete viko spalovaci komory.

PriloZzeni dfevéného uhli/ dfeva do dovarovaci komory
Krok 1

Oteviete z bezpecné vzdalenosti opatrné viko hofici komory. Nezapomerite, ze mohou vyslehnout
plameny, jakmile dojde ke kontaktu ohné s ¢erstvym vzduchem.

Krok 2
K odstranéni grilovanych potravin z grilovaci plochy pouzijte ochranné rukavice.
Krok 3

Za pouZziti ochrannych rukavic z bezpecné vzdalenosti smette za pomoci grilovacich klesti popel

z horkého uhli. Grilovaci klesté pouZijte k pfiloZeni dalsiho dfevéného uhli/dfeva. Davejte pozor, aby
nedoslo k rozvifeni popela a jisker. V ptipadé potieby pouzijte pevny krbovy podpalovac k znovu
zapaleni ptiloZzeného dfevéného uhli/dfeva.

POZOR: NIKDY nelijte tekuty podpalovac na horké uhli, nebot to mize vést k vyslehnuti ostrého
plamene a tézkym popaleninam.

Krok 4

Jakmile se drevéné uhli znovu rozhofi, oblecte si ochranné rukavice a polozte grilované potraviny na
grilovaci plochu zpét.

Krok 5

Uzaviete dovarovaci komoru a nechte grilované potraviny dogrilovat.



Bezpecnost po pouziti — pozor:

- udirnu a veskeré jeji soucasti nechte nejdfive Uplné vychladnout, nez ji uklidite

- nikdy nenechdvejte popel v udirné bez dozoru. Presvédcte se, Ze je popel i uhli Gplné vyhaslé,
nez je zacnete odstranovat.

- pokud chcete nechat udirnu bez dozoru, musite nejdfive odstranit veskery popel a dfevéné
uhli z grilu a uskladnit do uzaviené nehoflavé kovové nddoby, kterou naplnite vodou a
uzaviete po dobu 24 hodin, predtim nez ji vysypete.

- uhaseny popel a difevéné uhli umistit v bezpecné vzdalenosti od budov a jinych hoflavych
materiall na pfechodnou dobu

- postfikejte zahradni hadici horni i spodni plochu grilu a okoli grilu (k uhaseni zhavého, které
by se tam mohlo nachazet)

- kovovy kbelik a plechovy kanystr s obsahem nechte Uplné vychladnout, nezZ je vyprazdnite.
Obsah nadrii zlikvidujte podle danych predpist.

- udirnu uskladnéte na misté nepfistupném détem a domacim zviratim

Udrzba a uvedeni do provozu:

Grilovaci rosty a rosty na difevéné uhli omyjte teplou vodou s trochou myciho prostiedku. Poté
osuste. Grilovaci plochy a rosty natrete rostlinnym olejem nebo nastfikejte olejem ve spreji.

Vnéjsi a vnitfni plochy grilu ocistéte vlhkym hadfikem. Poté natfete slabou vrstvou rostlinného oleje
vnitfni strany grilu k zabranéni vzniku rzi.

Pokud zreznou vnéjsi strany grilu, oCistéte je a vyleStéte tuto plochu ocelovou vinou nebo smirkovym
papirem. Poté natfete tuto plochu Zaru-odolnou barvou.

Tuto barvu vsak NIKDY nepouZivejte na vnitini plochy grilu. Rez na vnitini strané grilu nejlépe
nejdrive vylestéte, oCistéte a natfete rostlinnym olejem k minimalizaci rzi.

Tento produkt neni odolny proti rzi, proto jej neuskladiiujte bez ochrany ve vlhkém prosttedi jako je
napf. nechat stat venku v desti.



c. pocet oznaceni c. pocet oznaceni

1 1 viko ohnisté 14 1 dvirka udirny

2 1 ohnisté 15 4 grilovaci rost udirny

3 2 ukazatel teploty 16 1 klika udirny

4 1 drZadlo 17 1 aromaticka nadoba

5 1 dvirka ohnisté 18 1 drzak aromatické nadoby
6 1 dverni zamek 19 3 grilovaci rost ohnisté

7 1 uzavér 20 2 rost na uhli pro ohnisté
8 2 stojnd noha ohnisté 21 1 predni odkladaci plocha
9 1 odkladna plocha 22 2 stojna noha udirny

10 1 klapka kominu 23 1 osa kol

11 1 komin 24 2 kola

20

-2

22
23

24



12

masovy hak

25

dvefe pro pfivod vody

13

korpus udirny

26

drzak nadoby na tuk




PARTS BAG CONTENTS
1 M6X12  28PCS 6 M5 1PC

2 M6 12PCS 7 FLAT WASHER 1PC
3 M12 2PCS 8 SPRING WASHER 1PC
4 M6*14 1PC 9 M8 1PC
5 M5*%12 1PC 10 LOCKING NUT M6 1PC
M6*12  28PCS M6 12PCS

M6*14  1PC M5*%12 1PC M5 1PC
P =

. L]
FLAT WASHER 1PC SPRING WASHER 1PC
M8 1PC LOCKING NUT M6  1PC

© ©



STEP 1
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STEP 3 e
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M6*12 6PCS \ oy ebi




STEP 4

M6*12 7PCS
M6 4PCS

STEP 5

M&*12 7PCS
M6 4PCS




STEP 6

M12 2PCS

STEP 7
M6*12
LOCKING NUT M6
M5*12
M5
STEP 8

M&6*14  1PC
STEP 9

M&*12  4PCS

M6 4PCS

1PC
1PC
1PC
1PC




STEP 10

M6*12 3PCS
STEP 11

omM8 1PC

SPRING 1PC
STEP 12

STEP 13



STEP 14

STEP 15

Mg 1PC :
FLAT WASHER 1PC L 5 W,
SPRING WASHER 1PC Ea "j\

STEP 16




STEP 17

STEP 18




STEP 19




