Zahradni gril XXL lokomotiva se samostatnou udirnou

Navod k montazi a manipulaci

Dulezita bezpecnostni upozornéni:

e Proctéte si dlikladné bezpecnostni predpisy a navod k montazi jesté predtim neZ zacnete se
samotnou montdzi.

o  Gril postavte na pevném, rovném, stabilnim a nehoflavém podkladé, ktery je vhodny pro
celkovou vahu grilu. V Zadném ptipadé nepouzivejte hotlavy podklad (napr. drevény podklad)

o NIKDY nepoutzivejte gril bez nddoby na dfevéné uhli. Neodstranujte nddobu na dfevéné uhli,
pokud obsahuje horké uhli.



PFi umisténi grilu dbejte na to, aby byl postaven v odstupu minimalné 3 m od hoflavych
material(l (kefe, stromy, ploty, budovy atd.). NEUMISTUJTE gril v uzavfeném prostoru.
POUZE PRO POUZITI VE VENKOVNICH PROSTORECH! NEPOUZIVEJTE gril ve vnitfnich a
uzavienych prostorech.

POUZE PRO DOMACI POUZITI. PouZivejte gril pouze k danému téelu.

Doporucujeme pouZivat pevné podpalovace k zabranéni nebezpedi s lehce hoflavymi
tekutinami. Pokud se rozhodnete pro tekuty podpalovac grilu, potom jen pro podpalovag,
ktery je vhodny pro dfevéné uhli. Proctete si nejdfive bezpecnostni pokyny vyrobce predtim,
neZ produkt pouZijete. Tekuty podpalovac uchovavejte v bezpe¢ném odstupu od grilu.
Pokud budete pouZzivat tekuty podpalovac, nechejte hotet dfevéné uhli s otevienym vikem a
otevienymi dvermi grilu dokud se nevytvoti svétla vrstva popela (po cca 20 minutdch). Tim
date moZnost tekutému podpalovaci shofet. Pokud nebudete postupovat timto zplsobem,
mUze se shromazdit v grilu kouf, coz mize vést k vyslehnuti plamene nebo dokonce vést

k explozi, jakmile se otevre kryt.

K zapdleni ohné v druhé spalovaci komore smite pouzit pouze pevny podpalovaé, pokud jiz

v prvé komote hofi ohen. Tim zabranite tomu, aby z prvni nebo z druhé komory vyslehne
plamen. Pokud nemate k dispozici pevny podpalovac, potom musite rozdélat oher v obou
komorach najednou.

Nikdy nepouZivejte podpalovac, ktery obsahuje tekuty podpalovac. Pouzivejte jen vysoce
kvalitni dfevéné uhli nebo smés dievné uhli — dfevo.

NepouzZivejte NIKDY stlaceny plyn, kerosin nebo alkohol jako podpalovac. PouzZiti téchto nebo
podobnych produktl mize vést k explozi, ktera mlze mit za nasledky tézka poranéni.
Nelijte nikdy tekuty podpalovac na horké uhli, mize to vést k vyslehnuti plamene a to mlze
mit za nasledky tézka poranéni.

Postavte gril mimo dosah déti nebo domacich déti, zabrante jejich kontaktu s grilem.
Pouzivejte gril pouze pod dozorem.

NIKDY neponechavejte gril bez dozoru, pokud jej pouzivate.

Pokud budete ptikladat dfevéné uhli nebo uhli, provadéjte to s co nejvétsi opatrnosti a podle
odpovidajiciho zplUsobu uvedeného v oddilu ,doplnéni dfevéného uhli pfi grilovani“
Neuskladnujte nebo nepouzivejte gril v blizkosti plynu nebo jinych hoflavych tekutin i
plynovych nebo jinych vyparu.

NIKDY neuchovavejte podpalovace nebo jiné horlavé tekutiny nebo materialy pod grilem.
Opatrné s premisténim rostu na drevéné uhli, drzadlo by mohlo byt horké.

Nikdy nepfemistujte rost na dfevéné uhli, pokud jste pravé vodou uhasili oher, protoze nahle
vznikne horka vodni péra, kterd mize vést ke zranéni.

Grill je po poutziti vidy horky. K zabranéni popalenin:

e neprestavujte gril

e dbejte na to, aby byl gril stabilné postaven, aby se nedostal ndhle do pohybu

e noste ochranné rukavice nebo rukavice na vareni

e NEDOTYKEJTE se horkych ploch grilu

e NENOSTE volné obleceni a zabrarte tomu, aby Vase vlasy pfisly do kontaktu s grilem



Pozor!

- Kontrolujte stav tuku v plechovém kanystru a vyprazdnéte ho nebo vymérnite, pokud je
naplnény. Nabadame V4s k co nejvétsi opatrnosti, pokud je udirna, plechovy kanystr a jeho
obsah horky.

- PFi grilovani mGze tuk z masa kapat na dfevéné uhli a zpUsobit velké plameny.

-V téchto pripadech, uzavrete kryt k uhaseni ohné. NepouZivejte vodu k uhaseni plamend,
které vznikly na zakladé stékajiciho tuku.

- Dbejte na to, ze mohou plameny vzplanout, jakmile se dostane ohen do kontaktu s cerstvym
vzduchem. P¥i otevirani krytu dbejte na to, aby byl zachovan dostatecny odstup k horké pare
a planoucim plaménkim (oblicej, ruce, télo).

- Celni odkladaci plochu nezaté?ujte s vice jak 6,8 kg. Neopirejte se o ¢elni odkladaci plochu.

- Teplota nesmi prekrocit 200° C (tj. 400° F). Dbejte na to, aby se dievéné uhli nebo uhli
nedotykalo stran grilu. V opacném pfipadeé se snizi Zivotnost kovu a povrchu grilu.

- PFi montazZi a pouZiti grilu pozor na porezani o ostré hrany nebo kovové dily. Stejné tak
davejte pozor, pokud sahate pod gril nebo pfimo do grilu.

- Pfiotevirani krytu dbejte na to, aby byl otevien dokofan. V opacném pripadé mlzZe opét
zapadnout, coz mUzZe vést k poranéni.

- Kuhaseni plamene uzavrete kryt, dvefe i komin.

- Nikdy neponechdvejte uhli a popel v grilu bez dozoru. Pokud chcete zanechat gril bez dozoru,
odstrante uhli i popel z grilu. Dbejte na svou osobni bezpecnost a ochranu svého majetku.
Uhli a popel umistéte do nehotlavé kovové nddoby a zalijte dostate¢nym mnozstvim vody.
Uhli, popel a vodu nejdfive uchovejte v nehorlavé kovové nadobé po dobu 24 hodin, nez je
zlikvidujete.

- Uhasené uhli a popel uskladnéte v bezpeéné vzdalenosti od budov a jinych hoflavych
material{.

- Omyjte plochy pod a okolo grilu proudem vody ze zahradni hadice k pfipadnému odstranéni
a uhaseni zhavého popela a uhli, které by se tam mohli nachazet.

- Gril po poutziti dikladné ocistéte a na vnitfni strany vetrete rostlinny olej k zabranéni
zreznuti. Pfikryjte gril k ochrané pfed nadmérnym zreznutim.

- Pfi prenaseni grilu pozor na nataZzené svaly nebo problémy se zady.

- Doporucujeme uchovavat v dosahu hasici pfistroj. Informujte se u mistnich uradd ohledné
predepsané velikosti hasiciho pfistroje.

- Gril uchovavejte mimo dosah déti a na suchém misté, pokud jej pravé nepouzivate.

Doporucujeme Vam provadét montdz grilu ve dvou osobach.
Naradi budete potfebovat k montazi:

o klesté
e kfiZovy a plochy Sroubovak
e nastavitelny kli¢ na matice



Seznam dila:
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3 ks grilovacich rosta k dovarovaci komore
3 ks rostu na uhli k dovarovaci komore

1 ks dvefi k udirné

1 ks pantu k viku

1 ks korpus dovarovaci komory

1 ks vika ke spalovaci komore

1 ks drzadla k viku spalovaci komory

1 ks horni ¢asti spalovaci komory

1 ks grilovaci rost do spalovaci komory

. 1 ks dveti ke spalovaci komore

. 1 ks rostu na uhli do spalovaci komory
. 1 ks spodni spalovaci komory

. 3 ks grilovacich rostl do dovafovaci komory
. 1 ks zdmku dvefi

. 1 ks uzavéru

. 2 ks drzaka stol

. 1 ks vzpéry pro spalovaci komoru

. 1 ks postranni drzak

. 2 ks kol

. 1 ks znak

. 1 ks osa kol

. 1 ks drzak na nddobu pro sbér tuku
. 1 ks misky na aroma

. 1 ks drzaku misky na aroma

. 4 ks grilovaci rosty do udici komory
. 4 ks upevnéni pro znak

. 2 ks stojné nohy

. 1 ks kratka stojnd noha

. 1 dlouha stojnd noha

. 1 ks ¢elni odkladaci plocha

. 1 ks udici komora

. 1 ks hak

. 1 ks komin

. 1 ks viko dovarovaci komory

Obsah sacku:

58 ks M6x15 kriZzovych Sroubl

24 ks M6 Sestihrannych matic

1 ks M5 Sestihrannd matice

2 ks M12 Sestihrannych matic

8 ks podlozek primér 17 a pramér 6,2

1 ks M6x14 mm kfiZovy Sroub s prodlouzenym krékem
1 ks M5x11 mm kfiZovy Sroub s prodlouzenym krckem
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Priprava pred pouzitim a navod k podpaleni grilu

Pred prvnim pouzitim grilu si prosim peclivé prectéte nasledujici ndvod. Peéliva pfedbézna péce o Vas
gril od samého zacatku muizZe zabranit skodam na vnéjsi vrstvé a zamezi se tomu, aby prvni jidlo mélo
nepfijemnou chut.

DULEZITE: K ochrané grilu pfed nadmérnym zreznutim je ddleZita predb&ind péce a prikryti grilu
v dobé, kdy jej nepouzivate.

Krok 1

VlozZte plechovy kanystr do drzaku nadoby na tuk. Je dlleZité vidy umistit nadobu pod misto, kde
vytéka tuk.

Krok 2

Postupujte peclivé podle nasledujiciho ndvodu k uhaseni ohné.

POZOR: Nepouzivejte nikdy difevéné uhli, které bylo predem oSetfeno tekutym podpalovacem.
PouZivejte jen kvalitni dfevéné uhli nebo smés dfevéné uhli — dfevo.

Pokud pouZivate podpalovac grilu, dodrZujte navod k obsluze a bezpecnostni pfedpisy vyrobce.
Zacnéte s 3,5 — 4,5 kg difevéného uhli. Toto mnoZstvi musi byt dostacujici k e grilovani, kdyz jsou
dokonceny pfipravy grilu. Pokud bude dfevéné uhli moc zhavé, posunte ho do stfedu rostu.

POZOR: Nepouzivejte gril NIKDY bez nadoby na dfevéné uhli. Neodstranujte nadobu na dfevéné uhli,
kdyZ obsahuje Zhavé uhli.

POZNAMKA: Dbejte na to, aby se zhavé uhli nebo Zhavé dievo nedotykalo vnitinich stén grilu, tim
prodlouZite jeho Zivotnost.

POKUD POUZiVATE PODPALOVAC KRBU, POKRACUITE KROKEM 6.

Zacnéte se 3,5 — 4,5 kg dfevéného uhli. Toto mnoZstvi je dostacujici ke grilovani, jakmile je
dokoncena pfiprava grilu. Oteviete vzduchovou klapku spalovaci komory na 2,5 - 5 cm a napll
regulacni klapku. Pokud bude dfevéné uhli hodné Zhavé, tak jej posunte do stfedu grilu.



POZOR: Dbejte na to, aby se Zhavé uhli nenachazelo pfimo u vzduchové klapky spalovaci komory,
mohlo by vypadnout ven.

Krok 5

Otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory na 2,5 - 5 cm a naptl regulacni klapku. Kryt je
otevieny a z bezpecné vzdalenosti podpalte drevéné uhli a nechte ho horet do doby, nez se vytvori
svétla vrstva popela (cca po 20 minutach). Tekuty podpalova¢ musi Uplné shofet, dfiv nez smite
uzavrit kryt grilu.

POZOR: Tekuty podpalova¢ musi Uplné shoret, dfiv nez smite uzavfit kryt grilu (cca po 20 minutach).
Pokud to nedodrzite, mGze dojit ke shromazdovani koufe v grilu, coz mizZe vést k ostrému plamenu ¢i
dokonce k explozi, jakmile kryt otevrete.

Krok 6

Pokud dfevéné uhli silné hofi, uzavrete kryt i dvere. Teplota na teploméru by méla dosdhnout 120° C.
UdrZujte tuto teplotu po dobu 2 hodin.

Krok 7

Zvyste teplotu na cca 200° C. K tomu otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory a regulaéni
klapku komin a pfilozte uhli (viz navod — odstavec — pfikladani uhli v prlibéhu grilovani). UdrZujte tuto
teplotu po dobu 1 hodiny a potom nechce celou grilovaci jednotku vychladnout.

POZNAMKA: Teplota ve spalovaci komore nesmi prekrocit 200° C. Je d(leZité, aby nedoslo pfi
pripravné péci k poskrabani nebo odéru vnéjsich stén.

DULEZITE: Chrarite gril pred nadmérnou rzi, pravidelné pecujte o gril a prikryvejte ho v dobé, kdy jej
nepouzivate.

Navod k uvedeni do provozu:

Umistéte gril venku na tvrdém nehotlavém podkladu mimo dosah stfisky, a ne v blizkosti hotlavych
materiald. V Zddném pripadé nepouzivejte hoflavy podklad, jako napf. dfevény. Neumistujte gril

v blizkosti oken a dvefi, aby nevnikal kouf do domu. Pfi vétru postavte gril venku do mist,
kde nefouka vitr.



Prectete si peclivé veskeré mnoistvi bezpecnostnich pokynti a navoda,
predtim nez zacnete gril pouzivat.

Uzeni

Krok 1

Vlozte rost na drevéné uhli do spalovaci komory. Vlozte grilovaci plochy do udirny a postupujte
peclivé podle nasledujicich pokynl k rozdélani ohné. Mlzete pouZit dfevéné uhli nebo drevo
k naplnéni grilu (dle pokynl v odstavci — prikladani dfevéného uhli — difeva béhem grilovani).

POZOR: Nepouzivejte nikdy difevéné uhli, které bylo pfedem osetfeno tekutym podpalovacem.
Pouzivejte jen kvalitni dfevéné uhli nebo smés dievéné uhli — drevo.

Pokud pouzivate podpalova¢, dodrzujte ndvod k pouziti a bezpecnostni predpisy vyrobce. Umistéte
opatrné 2-2,5 kg Zzhavého uhli na rost.

POZOR: Dbejte na to, aby se zhavé uhli nenachdzelo pfimo u vzduchové klapky spalovaci komory,
mohlo by vypadnout ven.

POZNAMKA: Dbejte na to, aby se zhavé uhli nebo dfevo nedotykalo vnitfnich stran grilu, tim dochézi
ke zkraceni Zivotnosti grilu.

POKUD POUZiVATE PODPALOVAC KRBU, POKRACUJTE KROKEM 5.

Pokud se rozhodnete pro tekuty podpalovac, tak pouzivejte POUZE podpalovac, ktery je vhodny pro
drevéné uhli. Nepouzivejte NIKDY stlaceny plyn, kerosin nebo alkohol nebo jiné hoflavé materidly
jako podpalovac. DodrZujte navod k pouZziti a bezpecnostni predpisy vyrobcl téchto produktd.

Krok 2

VloZte plechovy kanystr do drzaku nadoby na tuk. Je dileZité vidy umistit nddobu pod misto, kde
vytéka tuk.

Krok 3



Polijte difevéné uhli tekutym podpalovacem. Kryt nechte otevieny, pockejte 2-3 minuty nez dfevéné
uhli prosakne podpalovacem. Uskladnéte tekuty podpalovac v bezpecné vzdalenosti od grilu.

Krok 4

Otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory na 2,5 - 5 cm a napul regulacni klapku. Kryt je
otevreny a z bezpecné vzdalenosti podpalte dfevéné uhli a nechte ho hotet do doby, nez se vytvofi
svétla vrstva popela (cca po 20 minutach). Tekuty podpalova¢ musi Uplné shoret, dfiv nez smite
uzavrit kryt grilu.

POZOR: pokud to nebudete dodrZovat, m(ze dojit k nashromazdéni koure v grilu, coZz mize vést
k vyslehnuti plamene nebo dokonce k explozi, pokud otevrete kryt.

Krok 5

Jakmile bude uhli dobfe horet, opatrné pridejte dalsi uhli za pomoci grilovacich klesti (viz odstavec —
aromatické uhli a odstavec — prikladani drevéného uhli/ dfeva béhem grilovani)

Krok 6

VlozZte grilovaci plochy do grilovacich drzakl. K umisténi rostu na dfevéné uhli do nizsich poloh
pouzijte nastavitelné vyskové drzaky grilu.

POZOR: pouzivejte ochranné rukavice nebo chnapky pfi premisténi rostu do nizsich pozic.
Krok 7

PoloZte potraviny, které si pfejete ugrilovat na grilovaci plochu a uzaviete poklop.

Krok 8

Idedlni teplota na uzeni masa lezi mezi 80° C a 120° C. U velkych kust masa pocitejte pfiblizné 1
hodinu uzeni na pal kila masa. PouZivejte vidy teplomér na maso a vidy se presvédcte, Ze je maso
hotové, neZ ho vyndate z grilu.

Krok 9

Nechte gril Uplné vychladnout a nasledujte pokynim v odstavci — bezpecnost po poufZiti a Gdrzba a
udrZovani.

Pokyny k uzeni

B&hem uzeni NEOTEVIREJTE kryt grilu. Jinak dojde k tniku tepla a koufe a tim se prodlouZi celd doba
uzeni.

Cim bliz lezi maso k dovarovaci komote, tim rychleji bude maso vyuzené a hnédé. Proto je dilezité
béhem dovarovani maso obracet a rlizné presouvat. Pokud je dovafované maso nadmérné hnédé
nebo vyuzené, zabalte jej, béhem prvnich hodin uzeni do hlinikové félie. Tim bude dovarované maso
dal dovarovano, bez toho, aby stale vice hnédlo nebo vice aromatické.



Pokud budete grilovat ryby nebo zvlast dietni maso, pouZzijte tzv. vodni uzeni, aby byla zachovana
$tavnatost masa. K tomu poufZijte panev s plochym dnem, ktera se vejde do prostoru mezi rost na
drevéné uhli a pod grilovaci plochy. Panev napliite do % vodou nebo marinadou.

POZOR: pouzivejte ochranné rukavice nebo chiiapky. Tekutina v panvi mize byt velmi horka a vést
k popalenindm. Pfed odstranénim nechte tekutinu plné vychladnout. Dbejte na to, aby se kapalina
z panve Uplné nevypafrila.

cvvs

tzv. vodniho grilovani. Mlze dojit k ndhlému vzniku horké vodni pary, nebezpeci poranéni.

Grilovani v grilovaci komore

Krok 1

Grilovaci plochy vyndejte z dovarovaci komory a polozte na stranu. Rost na dfevéné uhli vlozte na
nejnizsi Uroven.
Krok 2

Vlozte plechovy kanystr do drzdku nadoby na tuk. Je dllezité vidy umistit nddobu pod misto, kde
vytéka tuk.

Krok 3

Vsechny povrchy grilu véetné grilovaci plochy potrete rostlinnym olejem nebo postfikejte olejovym
sprejem. Rost na dfevéné uhli nebo nddobu na dievéné uhli NEOSETRUJTE OLEJEM.

Krok 4

Dodrzujte peclivé nasledujici ndvod k rozdélani ohné. Poutzijte dfevéné uhli nebo dfevo k naplnéni
grilu (viz ndvod — odstavec — dfevéné uhli - dievo béhem grilovani).

POZOR: Nepoutzivejte nikdy dievéné uhli, které bylo predem oSetfeno tekutym podpalovacem.
PouZivejte jen kvalitni dfevéné uhli nebo smés dfevéné uhli — dfevo.

Pokud pouZivate podpalovac grilu, dodrZujte navod k obsluze a bezpecnostni pfedpisy vyrobce.
Zacnéte s 3,5 — 4,5 kg difevéného uhli. Toto mnoZstvi musi byt dostacujici k e grilovani, kdyz jsou
dokonceny pripravy grilu. Pokud bude dfevéné uhli moc zhavé, posurte ho do stfedu rostu.

POZOR: Nepouzivejte gril NIKDY bez nadoby na dfevéné uhli. Neodstrariujte nadobu na dfevéné uhli,
kdyz obsahuje Zhavé uhli.

POZNAMKA: Dbejte na to, aby se zhavé uhli nebo 7havé dfevo nedotykalo vnitinich stén grilu, tim
prodlouzite jeho Zivotnost.

POKUD POUZiVATE PODPALOVAC KRBU, POKRACUITE KROKEM 7.

Nepouzivejte NIKDY stlaceny plyn, kerosin nebo alkohol nebo jiné hoflavé materidly jako podpalovac.
Dodrzujte ndvod k pouZiti a bezpecnostni predpisy vyrobcl téchto produktd.



Pokud pouZivate tekuty podpalovac grilu, dodrZujte navod k obsluze a bezpecnostni predpisy
vyrobce. Za¢néte s 3,5 — 4,5 kg dfevéného uhli. Toto mnozstvi musi byt dostacujici k e grilovani, kdyz
jsou dokonceny ptipravy grilu. Pokud bude dievéné uhli moc Zhavé, posurite ho do stfedu rostu.

Krok 5

Polijte dfevéné uhli tekutym podpalovacem. Kryt nechte otevieny, pockejte 2-3 minuty nez dfevéné
uhli prosdkne podpalovaéem. Uskladnéte tekuty podpalovac v bezpecné vzdalenosti od grilu.

Krok 6

Otevrete vzduchovou klapku spalovaci komory na 2,5 - 5 cm a naptl regulacni klapku. Kryt je
otevieny a z bezpecné vzdalenosti podpalte drevéné uhli a nechte ho horet do doby, nez se vytvori
svétla vrstva popela (cca po 20 minutach).

POZOR: Tekuty podpalova¢ musi Uplné shoret, dfiv nez smite uzavfit kryt grilu. Pokud toto
nedodrZite, mlzZe se nasbirat v grilu kour, coZz mlze vést k ostrému plamenu nebo dokonce k explozi,
jakmile se kryt znovu otevre.

Krok 7

PouZivejte ochranné rukavice nebo chnapky a pfi pfemisténi rostu vloZzte rost do drzakd rostu.
POZOR: moste vzdy ochranné rukavice nebo chriapky, pokud pfemistujete rost do rdznych vysek.
Krok 8

PoloZte potraviny, které si prejete ugrilovat na grilovaci plochu a uzaviete poklop.PouzZivejte vidy
teplomér na maso a vzdy se presvédcte, Ze je maso hotové, nez ho vyndate z grilu.

Krok 9

Nechte gril Uplné vychladnout a nasledujte pokynim v odstavci — bezpecnost po poufZiti a Gdrzba a
udrZovani.

Regulace teploty

Ke zvySeni teploty a pfivodu vzduchu, oteviete vzduchovou klapku spalovaci komory a regulacni
klapku komina. Pokud nepovede zvyseny pfivod vzduchu k vyssim teplotdm, musi byt pfiloZzeno vice
dreva pfip. dfevéného uhli. Dodrzujte ndvod v odstavci — pfikladani dfeva/dfevéného uhli béhem
grilovani.

K udrZeni teploty béhem dovarovaciho procesu musite prikladat dfevo nebo dfevéné uhli.
POZNAMKA: suché drevo vytvafi vice tepla jak dievéné uhli. Pokud tedy pfiloZite vice dfeva

z drevéného uhli, zvysite teplotu. Tvrda dreva jako je smrk, dub, bfiza a rlizné ovocné stromy a druhy
ofechovnik( jsou vyborné topné materialy diky svym topnym hodnotam. Pokud pouzivate drevo jako

topny material, musi se jednat o vysu$ené dievo. NEPOUZIVEJTE NIKDY dievo obsahujici velké
mnozstvi smaly jako je borovice, toto dfevo zanecha nepfijemnou pfichut na masu.

Prikladani dfevéného uhli / dfeva béhem grilovani



Prikladani dfevéného uhli nebo dreva je nutné k udrzeni teploty nebo k jejimu zvyseni.

Prikladani dfevéného uhli / dfeva do spalovaci komory

Krok 1

Z bezpecné vzdalenosti opatrné otevrete dvirka spalovaci komory. Dbejte na to, aby plameny
pldpolaly, kdyZ dojde ke kontaktu ohné s ¢erstvym vzduchem.

Krok 2

Nechte gril Uplné vychladnout a nasledujte pokynim v odstavci — bezpecnost po poufZiti a tidrzba a
udrzovani.

Krok 3

PouZijte ochranné rukavice nebo chriapky a z bezpecné vzdalenosti smette za pomoci grilovacich
klesti popel z horkého uhli. Pouzijte také grilovaci klesté k priklddani dfevéného uhli nebo dreva.
Dbejte na to, aby nedoslo k rozvifeni popela nebo jisker. Pokud je to nutné, pouZijte opét pevny
podpalovad a za pomoci nového dievéného uhli / dfeva opét zaloZte ohen.

POZOR: NELUTE tekuty podpalovac na horké uhli, mGze dojit k vyslehnuti ostrého plamene a
k tézkym poranénim.

Krok 4

Pokud dfevéné uhli opét silné hofi, uzaviete dvere spalovaci komory.

Prikladani dfevéného uhli / dfeva do dovafovaci komory

Krok 1

Opatrné a z bezpecné vzdalenosti oteviete kryt spalovaci komory. Dbejte na to, aby plameny
plapolaly, kdyz dojde ke kontaktu ohné s erstvym vzduchem.

Krok 2
Pouzivejte ochranné rukavice nebo chiapky k odstranéni grilovaného masa a grilovacich ploch.
Krok 3

PouzZijte ochranné rukavice nebo chnapky a z bezpeéné vzdalenosti smette za pomoci grilovacich
klesti popel z horkého uhli. Pouzijte také grilovaci klesté k priklddani dfevéného uhli nebo dreva.
Dbejte na to, aby nedoslo k rozvifeni popela nebo jisker. Pokud je to nutné, pouZijte opét pevny
podpalovac a za pomoci nového dfevéného uhli / dfeva opét zalozte oheri.

POZOR: NELUTE tekuty podpalovac na horké uhli, mlze dojit k vySlehnuti ostrého plamene a
k tézkym poranénim.

Krok 4

Jakmile drevéné uhli opét silné hofi, pouzijte ochranné rukavice nebo chnapky a vlozte grilovaci
plochy a grilované maso opét na své misto.



Krok 5

Uzaviete dovarovaci komoru a nechte maso dogrilovat.

Bezpecnost po pouziti — pozor

Udirnu a celé pfislusenstvi nechte plné vychladnout, pfedtim nez ho zaénete rozebirat.
Nikdy nenechavejte uhli a popel v udirné bez dozoru. Presvédcte se o tom, Ze uhli a popel
vychladly, predtim nezZ je odstranite. Chrarte sebe i svij majetek. Vlozte zbytky uhli a popel
do nehotlavé nadoby a zalijte to pIné vodou a ponechte 24 hodin v kovové nadobé, nez ji
vysypete.

Uhasené uhli a popel uskladnéte na prechodnou dobu v bezpecné vzdalenosti od budov a
jinych hoflavych materialQ, neZ bude vyvezeno.

Ostfrikejte gril zahradni hadici k odstranéni pfipadného popela nebo uhli, které tam mohlo
zUstat.

Kovova nadoba nebo plechovy kanystr s obsahem musi Uplné vychladnout, nez jej vysypete.
Obsah nadoby odstrarite dle predpis(.

Uskladnéte udirnu na misté nepfistupném détem a domacim zviratim.

Udrzba

Grilovaci rost a rost na drevéné uhli oCistéte s teplou vodou a prostfedkem na nadobi a
osuste. Grilovaci plochy a rosty potfete rostlinnym olejem pfip. postfikejte.

Vnitini a vnéjsi plochy udirny ocistéte vihkym hadfikem. Potfete vnitini strany udirny slabou
vrstvou rostlinného oleje k zabranéni tvorby rzi.

Pokud by se na vnéjsi strané udirny zacala vytvaret rez, oCistéte rez a vylestéte tyto mista
kovovou vinou nebo smirkovym papirem. Misto pak natfete ohnivzdornou barvou.
Ohnivzdornou barvu NIKDY nenatirejte vnitfni strany grilu. Rezava mista na vnitfni strané
vylestéte, umyjte a potiete rostlinnym olejem k minimalizaci rostu.

Produkt neni odolny v(ci rzi, neuskladnujte jej ve vihkém prosttedi nebo nenechavejte volné
stat na desti.



